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Ejercicios y casos practicos
paso a paso en OpenAl y
Relevance Al




Plan de accion para no
conformidad de auditoria

Caso 1
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Obtener la informacion a
procesar

Paso 1 de 3

_
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La empresa 'Jugos y
procesados SA de CV’
produce jugos de frutas.

La empresa
Esta certificada ante SQF.

Tuvo recientemente una
auditoria.

_
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El contrato del
proveedor del
saborizante carece de
especificaciones
relacionadas con la
inocuidad,
procedimiento de
fabricacion y condiciones
de entrega.

No conformidad

Generada por el auditor.
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Cdédigo sobre inocuidad

de los alimentos: ggmdigo sobre inocuidad
o °o - de los alimentos:
Fabricacion de Fabricacion de alimentos

Edicion 9

alimentos
SQF

Requisito 2.3.3 Fabricantes por contrato

2.3.3.1 Se deberan especificar, documentar,
acordar e implementar métodos y
responsabilidades para asegurar que se
especifiquen los acuerdos con fabricantes por
contrato relacionados con la inocuidad
alimentaria, los requisitos del producto del
cliente, la elaboracion y la entrega.
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Analisis de causas raiz

Paso 2 de 3

_
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Objetivo
e |dentificar las posibles causas-raiz de la no conformidad

encontrada en la auditoria relacionada con el requisito 2.3.3 y
el sub requisito 2.3.3.1 del Codigo SQF.

_
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Instrucciones

» Contextualizacion: Presentar el escenario en el que se encuentra
la empresa 'Jugos y procesados SA de CV', enfocandose en la no
conformidad identificada y en el rol de un consultor de calidad e
iInocuidad.

 Analisis del requisito: Explicar y analizar el requisito 2.3.3 y sub
requisito 2.3.3.1 de SQF.

* l[dentificacion de la no conformidad: Describir la no conformidad
especifica encontrada en el contrato del proveedor del
saborizante.

 Generacion de causas-raiz: Utilizar la informacion proporcionada
para generar una lista de 5 posibles causas-raiz de la no
conformidad.

_
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Analisis de causas-raiz

Modelos fundacionales Resultado paso 1

Datos y entradas

No conformidad

auditoria Solicitar 5 casusas 5 causas raiz de
ralz la no
Contexto empresa conformidad
Prompt
Detalle del requisito engineering
SQF 2.3.3.1 Codigo

sobre inocuidad de los
alimentos; Fabricacion
de alimentos.
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Prompt 1

Eres una experta en la certificacion de SQF en alimentos paradpe%ueﬁas medianas
empresas, y estas asesorando a la empresa 'Jugos y procesados SA de CV', que
produce jugos de frutas.

La empresa enfrenta una no conformidad en su ultima auditoria, relacionada con el
requisito 2.3.3 y el sub requisito 2.3.3.1 del Codigo SQF sobre inocuidad de los alimentos:

Fabricacion de alimentos.

El requisito indica que 'se deben especificar, documentar, acordar e implementar
metodos y responsabilidades para asegurar acuerdos con fabricantes por contrato en
relacion a’la inocuidad alimentaria, los requisitos del producto del cliente, la
elaboracion y la entrega’.

La no conformidad identificada es que ‘el contrato del proveedor del saborizante
carece de especificaciones relacionadas con la inocuidad, procedimiento de
fabricacion y condiciones de entrega’.

Basandote en esta informacion, genera una lista de 5 posibles causas raiz de esta no
conformidad.

_
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Plan de accion

Paso 3de 3

_
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Objetivo
« Crear un posible plan de accion detallado para abordar la ho

conformidad identificada, tomando en cuenta las posibles
causas-raiz.

_
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Instrucciones

1.Contextualizacion: Presentar el escenario en el que se encuentra
la empresa 'Jugos y procesados SA de CV'y en el rol de un
consultor de calidad e inocuidad.

2.Revision de requisitos y no conformidad. Revisar nuevamente el
requisito 2.3.3 y sub requisito 2.3.3.1 de SQF, y la descripcion de la
no conformidad.

3.Analisis de causas-raiz: Considerar las causas-raiz identificadas
en el Ejercicio 1.

4.Desarrollo del plan de accion: Basado en el analisis previo,
elaborar un plan de accion detallado que incluya pasos
especificos para resolver la no conformidad.

_
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Plan de accion

Datos y entradas

Modelos fundacionales

Resultado paso 1

accion Plan de accion

No conformidad
auditoria Generar plan de

Contexto empresa

Prompt
Detalle del requisito engineering
SQF 2.3.3.1 Codigo
sobre inocuidad de los
alimentos: Fabricacion
de alimentos.

5 causas raiz de la no
conformidad
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Prompt 2

Considerando que eres una experta en certificacion de SQF en alimentos, y tomando en cuenta
la situacion de 'Jugos y procesados SA de CV', donde se encontro una no conformidad en su
auditoria de SQF relacionada con el requisito 2.3.3 y el sub requisito 2.3.3.1 y se hallaron diversas
casusas raiz.

Analiza el requisito SQF: ‘Requisito 2.3.3 Fabricantes por contrato Sub requisito 2"85?'1: 2.3.315e
deberan especificar, documentar, acordar e implementar métodos y responsabilidades para
asegurar que se especifiguen los acuerdos con fabricantes por contrato relacionados con la
inocuidad alimentaria, los requisitos del producto del cliente, la elaboracion y la entrega.

Analiza la no conformidad encontrada por el auditor SQF: ‘EL contrato del proveedor del
saborizante carece de especificaciones relacionadas con la inocuidad, procedimiento de
fabricacion y condiciones de entrega.’

Analiza las posibles causas raiz: Causas-raiz’

Desarrolla un plan de accion detallado. Este plan debe abordar la no conformidad, considerando
las causas raices previamente identificadas, € incluir pasos especificos para la implementacion.
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Ejercicios y casos practicos
en Relevance Al y OpenAl




Plan de accion para no
conformidad de auditoria

Caso 1
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Preparar datos de entrada

Paso 1 de 3

_
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Crea una nueva herramienta

3} Relevance
3 | @ Custom actions (GPTs) + Create tool 3 100

NT @ Knowledge Q&A
@ Home n Carlos,
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Entradas o inputs del usuario

Ejercicio 1 SQF: Plan de accion y causas raiz

]
i Knowledge i Learn more

Upload data to teach LLMs in this tool about a topic
Default value

Add data @ Set current value mf

Make input into an agent setting

U . Allow this input to be configured in agent settings.
& User Inputs This input is hidden on the shareable app.
Define what information the user should provide this tool

Dropdown options
You have access to these inputs in your tool steps, eg. {{ requisito }}.
"Requisito 2.1.1 Responsabilidad de la

Selecciona el requisito

Esta es una lista de requisitos SQF, tomados del Codigo sobre inocuidad de los alim

"Requisito 2.1.1 Responsabilidad de la

alimentos "Requisito 2.1.1 Responsabilidad de la

"Requisito 2.1.1 Responsabilidad de la

Q)
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Entradas o inputs del usuario

» Requisito 2.3.3 Fabricantes por contrato Sub requisito 2.3.3.1 Se deberan especificar, documentar, acordar e
implementar metodos y responsabilidades para asegurar que se especifiquen los acuerdos con fabricantes por
co?trato relacionados con la inocuidad alimentaria, los requisitos del producto del cliente, la elaboracion y la
entrega.

» Requisito 2.1.1 Responsabilidad de la gerencia (Obligatorio) Sub requisito 2.1.1.4 La gtgerencia general de la planta
debera designar, para cada planta, un encargado del Sistema SQF primario y sustituto con responsabilidades y
autoridad para lo siguiente: i. Supervisar el desarrollo, la implementacion, la revision y el mantenimiento del
Sistema SQF. ii. Tomar las medidas adecuadas para garantizar la integridad del Sistema SQF. iii. Comunicar al
personal correspondiente toda la informacion esencial para asegurar la implementacion y el mantenimiento
eficaces del Sistema SQF.

» Requisito 2.4.7 Despacho de productos (Obligatorio) Sub requisito 2.4.7.1 Se deberan documentar e implementar
las responsabilidades y los metodos para liberar y despachar productos. Los metodos aplicados garantizaran que
el producto sea despachado por personal autorizado; y una vez que todas las inspecciones y los analisis se
completen y documenten exitosamente para verificar que se hayan cumplido los controles [egislativos y otros
gontrol?]s (cjzle inocuidad alimentaria establecidos. Se deberan mantener registros de todos los productos

espachados.
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Entradas o inputs del usuario

Introduce datos de la no conformidad Required X

Deben estar relacionados con el requisito seleccionado.

Enter test value...

noconformidad T String B

_
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El contrato del
proveedor del
saborizante carece de
especificaciones
relacionadas con la
inocuidad,
procedimiento de
fabricacion y condiciones
de entrega.

No conformidad

Generada por el auditor.
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Analisis de causas raiz

Paso 2 de 3

_
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Agregar LLM

Selecciona el requisito Required X
Esta es una lista de requisitos SQF, tomados del Cédigo sobre inocuidad de los alimentos: Fabricacion de los
alimel

What do you want to build? X
Req v
@ LLM g
reg Use a large language model such as GPT Run an API request GO |
Javascript Code Note

Int Run JavaScript code Insert markdown notes X

Deber

Google search

Run Google search via serper.dev

u Python Code

Run Python code

Q

@ Extract website content

Scrape and access website content

Q)
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Prompt 1

Analiza el requisito de SQF:
{{requisitolf

* Analiza la no conformidad encontrada en una auditoria por el
consultor SQF

'{noconformidadi}’

» Generar una lista de 5 posibles causas raiz de la no conformidad,
fabricacion y condiciones de entrega.

_
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Plan de accion

Paso 3de 3

_
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Agregar LLM

Selecciona el requisito Required X
Esta es una lista de requisitos SQF, tomados del Cédigo sobre inocuidad de los alimentos: Fabricacion de los
alimel

What do you want to build? X
Req v
@ LLM g
reg Use a large language model such as GPT Run an API request GO |
Javascript Code Note

Int Run JavaScript code Insert markdown notes X

Deber

Google search

Run Google search via serper.dev

u Python Code

Run Python code

Q

@ Extract website content

Scrape and access website content

Q)

neurotry




) neurotry S
Prompt 2

Eres un experto en el codigo de SQF ‘Codigo sobre inocuidad de
los alimentos: Fabricacion de alimentos’, analiza uno de los
requisitos para lograr la certificacion:

{{requisitolt

Analiza la no conformidad encontrada por el consultor sqgf:
{Inoconformidadlt

Analiza las posibles causas raiz;

"{{causasraiz.answerl]

Genera un plan de accion detallado para cubrir la no conformidad
del requisito tomando en cuenta las posibles causas raiz.

_
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PREDICCION DE LA CALIDAD
EN PROCESOS DE
PRODUCCION EN TIEMPO REAL

DEMO

.
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Objetivo

* Entrenar un modelo de |IA que nos permita anticipar si la
calidad del producto terminado sera mala, buena o
excesiva.

» Poder realizar acciones correctivas en tiempo real para
mejorar la calidad o para ahorrar tiempo y dinero.

* Empresa alimentos, calderas.

_
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LG R

Datos

2 Datasets con casi 2 millones de registros.

« 5§ Camaras la cual cada una tiene 3 sensores de
temperatura.

» 1Sensor de medida o altura.

* 1 Sensor de humedad.

* Informacion cada minuto.

* Proceso de 1 hora.

» Resultado de calidad cada hora, despues del

proceso.
80% Entrenamiento
95%
10% Validacion - Confiabilidad
10% Test

Densidad

0.008

0.007

0.006

0.005

0.004

0.003

0.002

0.001

0.000

SN

Distribuciéon de Datos con Curva de Campana

-—-— Q1:372.00
—— Q2 (Mediana): 408.00
—-— Q3:439.00

200 250 300 350 400 450 500
Valores

Y
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Funcionamiento

Datos del proceso en Prediccion de calidad en
tiempo real tiempo real
—
—
—
\ 1 », Calidad es MALA o EXCESIVA Monitoreo

Q)
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Analisis de informes
microbiologicos

Caso 2
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Objetivo

* Hacer mas eficiente y obtener mejor informacion en el
oroceso de extraccion y analisis de los datos de informes de
laboratorio.

_
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Preparar datos de entrada

Paso1de?2

_
nnnnn try



T neurotry S

La empresa ‘Grupo de
Carnes México’ procesa
carne para

La empresa hamburguesas.

Mando a hacer 100
estudios microbiologicos
a un laboratorio.
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éFoodLaB

“BROOKER|aboratories

Autten Fare Labe

INFORME DE ENSAYO N°002-2016

Tipo de analisis : Micrabiolégico
Nombre del cliente Direccion de Sanidad de la Municipalidad de Lima
Direccion del cliente - Jirén de la Unidn 300, Cercado de Lima
Muestra : Alimentos preparados, hamburguesa de came con
ensalada
Procedencia . Cafetin de la Ciudad Universitaria
Presentacion . Envase de plastico estéril
Cantidad 200 gramos
Caodigo HOO01
Condiciones de recepcion : Refrigerada, T° de 4°C aprox
Fecha/Hora muestreo 1 04-02-2016/ 10:00 hrs
[ Fecha/Hora recepcion : 04-02-2016 / 14:00 hrs
Fecha de inicio de ensayo 04-02-2016 / 14:30 hrs
Uno de los estudio Sy diges. DR
Fecha de presentacion de ensayo : 16-02-2016/ 10:00 hrs
RESULTADOS
LIMITE
ANALISIS RESULTADO PERMISIBLE"
1. Recqento en placa microorganismos aerobios 27 x 10°UFClg 10° UFCrg
mesafilos
P ° Ve ° 2. Determinacion de Coliformes >11x 10° NMP/g 10° NMP/g
écom (o] Ios | nte rp reta mos d e for ma ag | I? 3. Determinacion de Escherichiacolf 240 NMP/g 10 NMP/g
4. Deteccion de Saimonella Ausencia/25g Ausencia/25g
5. Numeracion de Staphylococcus aureus 6.2 NMP/g 10 NMP/g

coagulasa positivos
* Segun NTS N°071 MINSA/DIGESA-V.01. Alimentos preparados sin tratamiento térmico
(Ensaladas crudas)

Métodos

Recuento de Microorganismo Aerobios mesdfilos. ICMSF Vol. 1. 120-124. 2000
NMP of Escherichiacoli and theCaliform Bacteria-FDA/BAM. Chapter 4. 2002
Deteccion de Salmonella ICMSF Vol. 1. 172-178. 2000

Numeracion Staphylococcus aureus coagulasa paositivos. FAD/BAM2000

Bwro—

CALIFICACION: NO CONFORME

Segun la NTS N° 071 MINSA/DIGESA V.01. Norma sanitaria que establece los criterios
microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo

Y
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Extraccion e interpretacion
de los datos del informe

Paso2de?2
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Instrucciones

« Contextualizacion: Presentar el escenario en el que se
encuentra la empresa ‘Grupo de Carnes Mexico',
enfocandose en la interpretacion de los datos del informe.,

 Obtencion de datos: Solicitar la extraccion detallada de los
datos del informe.

* Interpretar los datos: Solicitar la interpretacion de los datos
del informe y generar conclusiones.

_
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Extraccion de los datos

Modelos fundacionales Resultado paso 1

Datos y entradas

Informe microbiolégico ~ Solicitar la
interpretacion de Conclusiones del
los datos e

Contexto empresa

Prompt
engineering

Al vision

_
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Prompt 1

Eres una experta en calidad e inocuidad en la industria de
alimentos, y estas asesorando a la empresa ‘Grupo de Carnes
Mexico' que procesa carne para hamburguesas.

La empresa mando a realizar un estudio microbiologico de una
muestra de la carne para hamburguesas y el laboratorio acaba de
entregar el resultado en un informe.

Extrae de forma detallada la informacion del informe de laboratorio.

Basandote en esta informacion, interpreta el resultado del informe,

_
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